
“UPGRADE” DEZE ALL IN FORMULE (indien u geen receptie neemt vooraf):
Het all-in menu mét aperitief Cava Brut              €4,00 pp
Het all-in menu mét wijnselectie Ten Boogaerde                      €5,00 pp
             (Pierre Ponnelle de Beaune VDF Chardonnay (wit) & VDF Pinot Noir (rood)

Het all-in menu mét Cava Maison en wijnselectie Ten Boogaerde (wit + rood)              €8,00 pp

Romantisch
 Formule trouwen in de winter €120 all-in met bruidsij staart
  €127 all-in met dessertenbuff et
Stel u voor... trouwfoto’s in de sneeuw, een kerstthema, een prachtige voorjaarsdag,... 
Dit alles kan aan een gekke all-in formule prijs! 

In deze formule zijn alle reguliere dranken (inclusief zware bieren) inbegrepen tijdens de forfait van de 
receptie, het diner en na het diner tot 05u00. Deze formule is enkel geldig voor huwelijksfeesten tussen 
1 november en 20 maart.

Receptie 1u inclusief:  
Schuimwijn Chevalier Brut Royal, fruitsap + 2 mocktails met 2 koude en 2 warme hapjes.

VOORGERECHTEN 

Zeebaars krokant op vel
groene kruiden / shiitake / patanegra / zalf van pompoen

of

Kabeljauw
aardappelbouillon / prei / garnaal / boter

of
Zeebrasem 
wilde boschampignons / knolseldermousseline / Roquefort 

HOOFDGERECHTEN

Suprême van maïskip
fi ne champagne / knolselder / gratin / witlof / appel / airellen

of
Gebraiseerd varkenshaasje
sausje van pomerol / groentenkrans / krokante spek / mini kroket

of
Gegrilde Châteaubriand
saus met oude port / wintergarnituur / pomme rissolé (+ €3,00)

of
Barbarie eendenborst licht geroosterd & gelakt
zilveruitjes / bospaddestoelen / framboos / 
sausje van Anjou / pomme dauphine (+ €3,00)

UITGEBREID DESSERTENBUFFET 
inclusief bruidsijstaart, 
kaasbuffet, mokka met versnaperingen

In deze formule zijn alle reguliere dranken 
(inclusief zware bieren) inbegrepen 
tij dens uw receptie + diner én na het diner tot 05u00.

Dit menu met bruidsijstaart zonder dranken: €105,50 (incl. btw) - Dit menu met dessertbuffet zonder dranken: €113,50 (incl. btw)
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